Tableau des allergénes

et sa creme anglaise parfumée au fruit de la passion
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Asperges blanches de la ferme de Thomassin,
crémeux et croustillant au vieux comté, vinaigrette de groseilles X X
Gaspacho de concombre, ceviche de sériole, mousse au lait de coco poudré de curry noir
X X
Gnocchis parfumés aux échalotes confites,creme onctueuse au Morbier, copeaux de Cecina de Léon et noix de
cajou X X X
Rouleau de chou blanc, langoustines et foie gras,
émulsion de carcasses aux parfums de gingembre et citronnelle X X
Roulés de maquereaux nacrés, carpaccio de radis noir au sel de mer, creme de raifort
X X X
CEuf fermier en blanc manger gourmand et coulant aux saveurs d’une pissaladiere
X X X X
Homard Européen glacé au jus réduit,
quinoas torréfiés de la ferme des milles épis, shiitaké et écume au beurre noisette X X
Cabillaud cuit a basse température, lentilles noires beluga de la ferme des mille Epis,
couteaux garnis et sauce Normande X X X
Merlan de ligne juste cuit, poireaux et jeunes pousses d'épinard,
vinaigrette au curry, encornets et péquillos X X X X
Supréme de volaille fermiére, vergeoise a I'ail des Ours, asperges vertes,
fraicheur de fenouil, jus réduit X
Filet de boeuf Simmental laqué a la sauce soja parfumée a I'ail, espuma de pomme de terre,
jeune poireau doré, coques et jus de boeuf X X X
L'effet cacahuetes
X X X
Les fraises de mon enfance
X
La tarte au chocolat, graines de sarrasin torréfiées,
pommes confites parfumées aux clous de girofle, sirop de vinaigre balsamique X X X
Le riz jasmin au lait, glace au thé Earl Grey et fruits rouges
X X X
La revisite de I'lle flottante autour de la mangue
X X

Selon les dispositions du reglement européen: Décret n° 2015-447 datant du 17 Avril 2015



