Tableau des allergénes
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Saumon Bomlo6 gravelax, [égumes de saison croquants,
mousse légeére et citron Yuzu X X X
Tomates en couleurs autour de la pasteque, espuma de burrata,
coulis de tomate ananas infusé au thym citron@ X
Foie gras du Gers poélé, cerises, sirop parfumé a la mélisse,
écume légere au foie gras et graines de tournesol torréfiées X X
Rouleau Aubergine Berinda cuite en crolte de pain au romarin,
creme d’ail noir et basilic, vinaigrette au pistou et a la féta X X
Roulés de maquereaux nacrés, carpaccio de radis noir au sel de mer, creme de raifort
X X X
CEuf de poule fermier cuit a basse température, creme onctueuse au Morbier,
copeaux de Cecina de Léon, échalotes confites et jus de volaille réduit X X X
Homard Européen glacé au jus réduit,
quinoas torréfiés de la ferme des milles épis, shiitaké et écume au beurre noisette X X X
Lieu Jaune, ceufs de Harengs fumé, pétales de chou-fleur et champignons bruns de Paris,
sauce onctueuse légérement fuméel X X
Merlan de ligne juste cuit, poireaux et jeunes pousses d'épinard,
vinaigrette au curry, encornets et péquillos X X X X
Supréme de volaille fermiere, vergeoise a I’ail des Ours, brocolini,
fraicheur de fenouil, jus réduit® X
Pressé d’épaule d’agneau des Pyrénées de 5 heures parfumé aux épices Raz el hanout,
purée de pois chiche au citron confit, carpaccio de carottes, jus réduit® X
L'effet cacahuétes
X X X X
Les fraises de mon enfance
X
Crémeux de chocolat, mlres sauvages et olives noires de Kalamata
X X X
Fleur d’abricot, royal a I’extrait d’amande, brioche toastée et sa glace au laurier®
X X X
Banane frécinette rotie, ail noir et espuma de vieux rhum agricole
X X X

Selon les dispositions du reglement européen: Décret n® 2015-447 datant du 17 Avril 2015




